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Klassische Bruschetta (4 Stiick) Tagessuppe
(8 Stiick) Schafskase tiberbacken
Bruschetta 4 Variationen (4 Stiick) Scampis in Knoblauchbutter
(8 Stiick)

Bruschetta mit gerauchertem Lachs

Carpaccio vom Rind
selbstgemachtes Pesto, Pinienkerne, Rucola und Parmesan

Selbstgemachte Tapas Variationen ,Esscobar-Style* (ab 2 Pers)

(warm und kalt)
(ab 4 Pers)

Esscobar Salat // Gemischter Salat mit Rucola, Parmesan, Chorizo, Zucchini, Zwiebeln und Cherrytomaten
Griechischer Salat // Feta, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprikaschote und Oliven
Thunfischsalat // Gemischter Salat, Thunfisch, Gurke, Tomaten und Zwiebeln

Hahnchensalat // Gemischter Salat, Hahnchenfleisch, Rucola, Broccoli, Zwiebeln, Parmesankase
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Hausgemachte Ravioli

Wiener Schnitzel
Gnocchi mit frischer TomatensoB3e

o Kalbsschnitzel mit Steinpilzen mediterrane Art
Gnocchi mit Spinat und GorgonzolasoBe . o
. - Wilde Wachtel mit HonigsenfsoB3e
Spaghetti Bolognese mit frischem Parmesan ) oL
. Hahnchenbrust Sorrentina tiberbacken

Penne Carbonara, Speck, Ei N
Chili con Carne

Tagliatelle mit frischem Lachs .
Rumpsteak mit PfeffersoBe

Tagliatelle mit Meeresfriichten mit ChampignonsoBe

vom Grill
Penne mit 4 KasesoBe

Tagliatelle mit frischem Gemuise

Gegrillte Gambas an Knoblauchbutter Dessertauswal

Frischer Lachs Mousse au chocolat

Calamari alla Luciana Creme brulée



